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Fortbildungen zum Techniker
Informationsveranstaltung für Berufstätige am heutigen Mittwoch

D ie gemeinnützige Bildungs-
einrichtung DAA-Techni-
kum informiert am heutigen

Mittwoch, 7. März, 18 Uhr, über die
berufsbegleitenden Fortbildungs-
Lehrgänge zum staatlich geprüften
Techniker in fünf Fachrichtungen in
der Volkshochschule. Facharbeiter,
Gesellen und technische Zeichner

Fragen zur Fortbildung beraten las-
sen. Kostenlose Unterlagen zu den
Lehrgängen sind bei der Studienbe-
ratung des DAA-Technikums er-
hältlich: Telefon 0800/2453864 (ge-
bührenfrei) oder unter www.daa-
technikum.de. Die Veranstaltung
findet statt in der Vhs, Steinweg 56,
zweiter Stock, Raum DG 236.

der Industrie und des Handwerks
aus Elektrotechnik, Datenverarbei-
tung, Maschinenbau und Metallver-
arbeitung, Bautechnik (Hoch- und
Tiefbau), Holztechnik und Hei-
zungs-, Lüftungs- und Klimatech-
nik können sich über Aufstiegsqua-
lifikationen informieren. Anwesen-
de können sich zu individuellen

Schläge gegen Helferinnen
Täter muss 500 Euro Geldstrafe zahlen und Kino-Eintritt für Opfer

Ein Betrunkener liegt schlafend
auf den Stufen zum Eingang einer
Diskothek. Zwei junge Frauen ma-
chen sich Sorgen um ihn, wecken
ihn auf. Die Reaktion: Schläge.

Diese Erfahrung machten zwei
Bäckereifachverkäuferinnen aus
dem Landkreis, die im Juni vergan-
genen Jahres einem jungen Mann
helfen wollten. Das juristische
Nachspiel endete mit einer Einstel-
lung des Verfahrens gegen Geldauf-
lage und zwei Kino-Gutscheine für
die beiden jungen Frauen.

Fabian M. (Name geändert) hatte
eine Blutalkoholkonzentration von
an die 2,5 Promille und wurde von
allen Beteiligten als deutlich ange-
trunken eingeschätzt. Die Zeugin-
nen schilderten, dass sie ihn auf den
Stufen liegend in den frühen Mor-

te, ihr Cousin habe aufgrund der Al-
koholisierung „nicht mehr gewusst,
wer wer ist“, er würde sonst niemals
eine Frau tätlich angreifen.

Auf Anregung des Gerichts wurde
das Verfahren gegen den bei einer
Zeitarbeitsfirma beschäftigten heu-
te 20-jährigen Straubinger einge-
stellt, allerdings mit einer Geldauf-
lage von 500 Euro zugunsten des
Leonhard-Kaiser-Hauses der Dia-
konie in Bogen und mit zwei Kino-
Gutscheinen für die Opfer. -ber-

genstunden gesehen und beschlos-
sen hatten, ihn zu wecken, um sich
nicht unterlassener Hilfeleistung
schuldig zu machen. Geld und
Handy seien neben Fabian M. auf
dem Boden gelegen. Der damals
19-Jährige sei jedoch hochgeschos-
sen und habe sie beschuldigt, sie
hätten ihm beides geklaut. Dabei
habe er um sich geschlagen und die
eine der beiden Frauen so im Ge-
sicht erwischt, dass sie gegen ein
Autodach gedrückt wurde. Sie habe
danach Zahnfleischbluten und
Kopfschmerzen gehabt. Der für den
Schlafenden gerufene Krankenwa-
gen versorgte letztlich die Frau.

Eine weitere Zeugin, weitläufig
verwandt mit Fabian M. und be-
freundet mit den beiden jungen
Frauen, war zum Ort des Gesche-
hens gerufen worden. Sie berichte-

„Die Weichen optimal gestellt“
Gluth Systemtechnik feiert 80. Geburtstag von Geschäftsführer Dieter Gluth

Die 172 Mitarbeiter des Unter-
nehmens Gluth Systemtechnik fei-
erten am Dienstagmittag zusammen
mit vielen ehemaligen Mitarbeitern
und Freunden den 80. Geburtstag
ihres Seniorchefs Dieter Gluth. Ge-
schäftsführer Johannes Sigl blickte
mit einer bunten Auswahl von Fa-
milienfotos auf die wichtigsten Sta-
tionen im Leben des Jubilars zurück
und würdigte ihn zusammen mit
den beiden weiteren Geschäftsfüh-
rern Stefan Schnurrenberger und
Klaus Füchsl als tatkräftigen und
erfolgreichen Unternehmer, der
auch in schwierigen Zeiten die rich-
tigen Entscheidungen getroffen und
die Weichen für eine positive Zu-
kunft optimal gestellt habe.

Es war ein familiäres Fest, zu dem
Dieter Gluth alle seine derzeitigen
und ehemaligen Mitarbeiter in die
große Produktionshalle am Stein-
weg eingeladen hatte. Zwei Stun-
den lang standen die Maschinen
still, damit alle mitfeiern konnten.

Anhand von zahlreichen Fotos er-
innert Johannes Sigl an herausra-
gende Ereignisse im Leben seines
Opas Dieter Gluth. Als Jugendli-
cher habe er bei der Firma Glas in

Dingolfing eine Werkzeugmacher-
Lehre absolviert und anschließend
im Betrieb seines Vaters Robert mit-
gearbeitet. An den Wochenenden
habe er von seinem Vater Einfüh-
rungen in Konstruktion und Kalku-
lation bekommen und eigentlich an
einer polytechnischen Hochschule
studieren wollen. Doch als der Vater
im Jahr 1956 an einem Wespenstich
starb, musste der damals 18-Jährige
von heute auf morgen die Firma mit
sieben Mitarbeitern übernehmen.

Mit Hilfe zahlreicher Aufnahmen
aus der damaligen Produktionshal-
len zeichnete Johannes Sigl die ra-
sante Entwicklung der Firma nach.
Immer größere und technisch auf-
wendigere Maschinen machten den
Erfolg des Unternehmens deutlich.
Im Jahr 1985 zählte die Firma be-
reits 140 Mitarbeiter und nahm ei-
nen Neubau an der Senefelder Stra-
ße in Betrieb. Eine massive Rezessi-
on zwang den Betrieb mit 300 Mit-
arbeitern in die Knie.

Doch am Steinweg gelang Dieter
Gluth mit dem Sondermaschinen-
bau im Jahr 1992 der Neuanfang
mit 25 Mitarbeitern. Und es ging
rasch aufwärts. 2002 wurde zur Er-
weiterung eine Halle an der Sie-

mensstraße angemietet. Um den
Fortbestand des Betriebs zu sichern,
entschloss sich Dieter Gluth, eigene
Mitarbeiter am Betrieb zu beteili-
gen. Klaus Füchsl und Stefan
Schnurrenberger wurden geschäfts-
führende Gesellschafter. Seit 2009
ist sein Enkel Johannes Sigl im Be-
trieb und für Controlling und Perso-
nal verantwortlich.

Nachdem sich dank der Unter-
stützung durch die Stadt und durch
Oberbürgermeister Markus Panner-
mayr auf dem angrenzenden ehema-
ligen Völkl-Areal neues Entwick-
lungspotenzial für die Firma Gluth
ergeben hat, seien die Weichen für
die Zukunft optimal gestellt, beton-
ten die beiden Geschäftsführer Jo-
hannes Sigl und Stefan Schnurren-
berger.

In einem kurzen Wort an seine
Mitarbeiter bedankte sich Dieter
Gluth für die Glückwünsche und
lud alle zum schon zur Tradition ge-
wordenen anschließenden Spanfer-
kel-Essen sein. Zwei seiner Mitar-
beiter – Ludwig Marchl und Ulrich
Radlbeck – sorgten mit ihren Musi-
kanten-Freunden für die schmissige
blasmusikalische Umrahmung der
Feierstunde. -fun-

Zusammen mit 172 Mitarbeitern, ehemaligen Mitarbeitern und Freunden feierte die Gluth-Familie den 80. Geburtstag
des Senior-Chefs Dieter Gluth (2.v.l.). Neben seiner Lebensgefährtin Annegret Arhold (rechts) gratulierten die drei wei-
teren Geschäftsführer Johannes Sigl (links), Stefan Schnurrenberger (2.v.r.) und Klaus Füchsl (3.v.r.).

Frisches
Rotbarschfilet
ideal zum Braten
100 g

Aggenstein
Emmentaler
Deutscher Hartkäseee
45% Fett i. Tr.
100 g

Rauchzarter
Farmerschinken
gegart
100 g

Bayerischer
Leberkäs
ofengebacken,
fein
100 g-.59
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1.11

1.99

hohes C
Fruchtsaft aus
Konzentrat
je 1-l-Flasche

Österreich
Grüner Veltlinerrr,
Blaufränkisch,
oder Zweigelt
je 1-l-Flasche

Frische
Miesmuscheln
aus kontrollierter Aquakultur,
Gewichtsklasse Super
1-kg-Schale

Berchtesgadener Land
Frische
Bergbauern Milch
länger haltbar,
1,5% / 3,5% Fett
1-l-Packg.

Iglo Goldknusper-,
Schlemmer-Filet
oder Filegro
gefroren
je 225-380-g-Packg.
100 g = 0.84-0.75/
1 kg = 6.27/4.95

Barilla
Italienische Pasta
aus 100% Hartweizen
je 500-g-Packg.
1 kg = 1.54

1.49 -.79

1.99

1.79

1.89

1.59

-.33

Holunderkäse
Österreichischer Schnittkäse,
45% Fett i. Tr.
100 g

Mango
„Kent“, KL I
aus Brasilien
Stück

Tafeläpfel
„Jonagold“
aus Deutschland/
Niederlande, KL II
2-kg-Beutel

Thomy
Reines
Sonnenblumenöl
reich an Vitamin E
0,75-l-Flasche
1 L. = 1.72

Bayerische
Delikatess Leberwurst
cremig, im Golddarm,
100 g

Bayerischer
Schweinehals
mit Knochen,
am Stück,
mager
100 g

100%
Geschmack

Glutenfrei
Ohne Zusatz von
Geschmacksverstärkern

Zartes
Hähnchen-Brustfilet
100 g

Bayerische
Rückensteaks
zart oder
-Braten
vom Schwein,
ohne Knochen
100 g

Genussreif!

Beachten Sie auch unsere Handzettel im Internet unter: www.stadler-honner.de

Hier werden
Hygiene und Service
vom TÜV SÜD geprüft

94315 Straubing
Schlesische Str. 118
Tel.: 09421/789 9103

94559 Niederwinkling
Bayerwaldstr. 11
Tel.: 09962/200 0019

94330 Aiterhofen
Keltenstr. 1
Tel.: 09421/520 450

94315 Straubing
Landshuter Str. 131
Tel.: 09421/189 7147

94315 Straubing
Schildhauer Str. 10
Tel.: 09421/180 470

94360 Mitterfels
Bayerwaldstr. 24
Tel.: 09961/701 645

E-Mail: stadler.honner@t-online.de
Wir sind für Sie da: Mo. bis Sa.: 8.00-20.00 Uhr
Gültig von 7.3. bis 10.3.2018 Fehler und Irrtum vorbehalten
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